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CREMANT BRUT BLANC !
Cuvée marquée par sa fraicheur et finesse. Fermentation en
levures naturelles, sans fermentation malolactique puis
assemblage de 3 cépages pour un équilibre harmonieux. Elevée
sur lattes pendant 18 mois pour des levures bien fondues et
maintien des arbmes de fruits frais.

@ Cépage 60% Pinot blanc, 30% Riesling,
10% Pinot gris — AOC Crémant d’Alsace

@ Sol : Granit & calcaire /

@ Agriculture biologique

@ Alcool :12,3%

@ Sucre : 3,6 g/l — Brut

O Acidit 16,19/

@ Garde : 3-4 ans : \"I_ H:\\/(J\”G
Service :6-7°C =

@ Formats : standard 75 cl,

magnum, jéroboam , -
CREMANT D'ALSACE
) L ) BRUT

Accords mets / vins : Apéritif, poissons ou

viandes blanches, desserts

Domaine Allimant-Laugner * 10 Grand’Rue 67600 Orschwiller (France)

03.88.92.06.52 -+ vins@allimantlaugner.fr « www.allimant-laugner.com



mailto:vins@allimantlaugner.fr
http://www.allimant-laugner.com/

	Diapositive 1

