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Belle robe saumonée suite a une macération de quelques neures
directement sur le pressoir. Fermenté en levures naturelles, sans
fermentation malolactique puis élevée sur lattes de 15 a 18 mois
afin de révéler de facon optimale les ardbmes de fruits frais.

@ Cépage : 100% Pinot noir — AOC
Crémant d’Alsace

s Sol . Argilo-calcaire /

®

@ Agriculture biologique

@ Alcool :12,4%
@ Sucre : 4,1 g/l - Brut
O Acidité 15,79l
@ Garde : 3-4 ans
Service :6-7°C \UIMANT-LAUGNERRS
@ Formats . standard 75 cl,
magnum, jéroboam
% Accords mets / vins : Apéritif, dessert CREMANT D,M:g ACE ROSE

BRUT

- g

Distinction : Coup de coeur %%
Guide Hachette des Vins 2023
91 points James Suckling
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