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PINOT NOIR 2023

Produit dans le style alsacien, avec une macération d'une
semaine avant pressurage. Le millésime 2023 révéle un vin au
nez intense et élégant, une bouche avec des ardbmes de fruits
noirs et une finale tannique.

@ Cépage 100% Pinot noir - AOC Alsace
g Sol . Argilo-calcaire

@ Agriculture biologique

@D Alcool £ 12,65 %
@ Sucre : 0,2 g/L - Sec
O Acidits 15,7 gL

@ Garde 17 ans

Service 1 12-16°C
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@ Formats :75cL

Accords mets / vins : Viandes rouges et gibiers, | l/f;d'/l&aw
barbecue et salades (servir plus frais) PINOT NOIR

2023
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