Fiche technigue

Nicolas Morin

Malain - Monopéle

Bourgogne Aligoté « Les Ecrivains »

Vignoble et Terroir:

Terroir situé a I’ouest de Dijon dans la vallée d’Ouche.

Entourée de foret tres propice a I’agriculture biologique.

La parcelle est placées sur le haut des coteau orienté sud-sud-ouest sur des coteaux a 38%.

Sol composé de Marne calcaire dominance feuillet fin avec une couche d’argile fine en surface.
Vignes plane a 1,50m.

Cépage: Bourgogne Aligoté

Densité: 7500 pieds/hectare

Mode de culture: Agriculture biologique et biodynamique
Age des vignes: 59 ans

Vendange: Manuelle

Vinification: Pressurage direct vaselin 2000 kg champenois , débourbage statique a température
ambiante 12h. Entonnage par gravité sans intrant. Fermentation naturelle sans soufre, levure
indigene

% barrique neuve: 20%

Elevage: 12 mois sur lie sans soutirage et sans ajout de soufre, 4 mois en cuve inox.

Mise en bouteille: Par gravité sous azote en jour fruit lune descendante, coefficient de marée 45,
2g/hl SO2



